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Dr. Schar siembra un mundo mejor mediante la reduccién del uso de
plastico.

En Espana, a principios del afno 2024, el Pan de Molde Schar se
encontrara disponible con un innovador envase sostenible.
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Dr. Schar, lider mundial en productos sin gluten y nutricién especial, reafirma su
compromiso con la sostenibilidad con el desarrollo del nuevo envase para la gama Pan
de Molde Schar, sus productos mas conocidos en el mercado mundial. Como resultado,
la empresa reducira el plastico de los envases Schar en un 15%.

En la industria alimentaria, el plastico ha demostrado ser un material de envasado
extremadamente eficiente que garantiza la frescura, la conservacion y la seguridad de los
alimentos, sobre todo cuando se trata de productos tan especificos como los productos sin
gluten. Sin embargo, el plastico causa importantes dafos en el medio ambiente y su
eliminacion irresponsable puede ocasionar consecuencias negativas. Dr. Schar, ha asumido
el reto de combinar sostenibilidad, seguridad y una correcta conservacién de los productos, y
para ello, se ha marcado el objetivo de garantizar que la totalidad de los envases de mas
de 200 productos de la marca Schar sean reciclados, reciclables y biodegradables.

El compromiso de la empresa va en dos direcciones paralelas: continuar garantizando a los
consumidores productos sin gluten seguros y de gran calidad, a la vez que se optimiza el uso
del plastico reduciendo las cantidades y sustituyéndolo por papel cuando sea aconsejable.

Pan de Molde, uno de los panes de molde mas populares de la marca Schar, a partir de
2024 tendra un nuevo envase ecolégico. Gracias a la reduccién del grosor del film
plastico y la eliminacién de la bandeja, la empresa ha podido reducir su uso de plastico
en los envases de Pan de Molde en un 38% y el uso total de plastico en los envases de
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Schér en un 15%. Un porcentaje que ofrece la oportunidad para poder llevar a cabo un
cambio real.

“Para nosotros es fundamental cumplir con la promesa que hicimos a nuestros consumidores
de ofrecerles productos con un alto nivel de calidad. La mayoria de nuestras referencias,
incluida la gama de Pan de Molde, no contienen conservantes y nuestros envases mantienen
la frescura y el sabor’, afrma Nicole Mattei, Head of Global Design and Packaging
Strategy en Dr. Schar. “Nuestra iniciativa de ofrecer envases sostenibles y las acciones que
llevamos a cabo son el resultado de una exhaustiva busqueda de soluciones que satisfagan
nuestras exigencias de calidad y seguridad’.

El Pan de Molde representa un nuevo paso adelante en la direccién que la compafdia de Tirol
del Sur ha emprendido para sembrar un mundo mejor, envase tras envase. De hecho, en
2020, el 35 % de los envases de los productos eran de material reciclable, y en 2021, con los
Panini Rolls, se lanz6 el primer envase de plastico circular certificado del mundo para el pan
sin gluten, fabricado con un 46 % de material reciclado. Dr. Schar lleva mucho tiempo
adoptando la vision de los envases como un elemento para comunicar su huella sostenible,
aprovechando el punto de contacto mas visible para que los consumidores reafirmen su
compromiso con la sostenibilidad. Todos estos pasos en esta direccidn se realizan en estrecha
colaboracién con el Centro |+D de Dr. Schar situado en Trieste, el cual estudia y desarrolla
nuevas soluciones coherentes para las necesidades de los consumidores y del medio
ambiente.

“‘Los envases son una parte integral de la experiencia que ofrecemos a nuestros
consumidores, por lo tanto, hemos asumido con entusiasmo el reto de la sostenibilidad en
este importante punto de contacto”, comenta Hannes Berger, CEO de Dr. Schar. “Los
consumidores que tengan en sus manos nuestro producto Pan de Molde sabran que nuestro
compromiso de sembrar un mundo mejor es efectivamente irrebatible”.
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Nuestra historia comienza en el afio 1922 en Tirol del Sur, en el corazon de los Alpes, con una vision: mejorar las
vidas de las personas con necesidades nutricionales espaciales. Desde entonces, nuestro principal compromiso se
basa en la cercania al consumidor. La clave de nuestro éxito es combinar nuestras amplias competencias en los
retos mas complejos y especificos de la nutricion, con la dedicacion la alegria de vivir. La responsabilidad, el
progreso y la proximidad son los valores que nos proporcionan estabilidad y fiabilidad. Somos una empresa
familiar de alcance mundial, que cuenta con 18 instalaciones repartidas en 12 paises con 1.800 empleados en todo
el mundo. Nuestros productos estan disponibles en mas de 100 paises. www.drschaer.com
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