DrSchar

Nuestras raices se remontan a 1922, en Tirol del Sur, en pleno corazon

de los Alpes, Europa, con la intencion de convertir la nutricion especial en una
experiencia agradable para las personas con necesidades nutricionales especiales.
Nuestros valores: la responsabilidad, el progreso y la proximidad, nos han permitido
consolidarnos como lideres en el mercado sin gluten y abrirnos paso en
nuevas areas nutricionales.
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Para nosotros, los alimentos tienen el poder de unir a personas con necesidades
nutricionales especiales y de convertir las comidas en un momento sabroso y agradable
gracias a la calidad de las materias primas y de los procesos de produccion y a elevados
estandares de seguridad. Acompanamos nuestros productos desde el campo al tenedor
con el maximo cuidado a lo largo de todo su ciclo de vida.

Un equipo global de profesionales, nutricionistas y desarrolladores alimentarios
trabajan a diario, para garantizar la seguridad, la calidad y el equilibrio nutricional
combinando los mejores ingredientes, cereales y granos, con todas las exigencias del
equilibrio nutritivo siempre en mente, y sin renunciar al sabor. Nuestras plantas de
produccion estan certificadas con el estandar BRC de seguridad alimentaria, ISO,
RSPO, Rainforest Alliance.

“Cadena de valor consciente” significa que apoyamos la linea de produccion en cada paso
del camino. Trabajamos en colaboracion con nuestros agricultores y tenemos la maxima
confianza en su trabajo. Les ofrecemos asesoria y formacion, fomentamos el cultivo de
cosechas minoritarias y la adopcion de técnicas de labranza innovadoras que minimizan el
uso de agua y de fertilizantes. Para el cultivo de nuestros cereales, escogemos areas donde
las cosechas crecen de forma natural, sin necesitar demasiada intervencion humana y
favoreciendo aquellas que estan mas proximas a nuestros centros de molienda para asi
reducir el impacto medioambiental del transporte.
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SCh&' SIN GLUTEN

Con mas de 200 productos sin gluten, disefiados
para personas con trastornos relacionados

con el gluten, Dr. Schéar cubre todas las necesidades
dietéticas, desde el desayuno hasta la cena.
Nuestra gama incluye pan, pasta, aperitivos, pizza,
comidas preparadas, harina y masa, todos ellos
elaborados con ingredientes de alta calidad

y naturalmente sin gluten.
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PRODUCTOS
FLAVIS BAJOS
EN PROTEINAS

Flavis ofrece una gama de productos bajos en
proteinas para apoyar el tratamiento de la
enfermedad renal crdnica, que incluye pan, pasta,
bebidas, postres y galletas. Estos productos, bajos
en proteinas, también contienen un equilibrio de
minerales como sodio, fosforo y potasio, que
proporcionan energia y fibra esenciales.
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/ CETOGENICA
KONSG  ireiis
EN GRASAS
MCT

Kanso ofrece una gama de productos ricos en MCT
disenados para dietas altas en grasas, como las
dietas cetogeénicas, asi como para dietas bajas en
LCT, incluyendo productos para trastornos de
oxidacion de acidos grasos de cadena larga y mala
digestion y malabsorcion de grasas. La linea
incluye aceites MCT, alimentos listos para
consumir y férmulas nutricionales completas.
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