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TOPIC TEASER

L’IMPEGNO COLLETTIVO DIVENTA POESIA:
DR. SCHAR COMPLETA E INAUGURA IL MURALE A BORGO
VALSUGANA

Caro collega / gentile collega,

di seguito un pitch topic che riteniamo possa essere di tuo interesse approfondire.

Dr. Schar torna a celebrare il legame con i propri collaboratori attraverso I'arte. Presso lo
stabilimento di Borgo Valsugana €& stata ultimata la realizzazione dell’opera murale
partecipata avviata lo scorso anno, un’iniziativa che conferma il valore della cultura come
motore di coinvolgimento e ispirazione per l'azienda altoatesina leader mondiale nel senza
glutine e nell'alimentazione specifica.

Il progetto, intitolato ‘InPegno.ConCura’, é realizzato dallo street artist internazionale ivan,
con la curatela di Arte Sella. Questa nuova fase dellopera continua a dare voce ai
collaboratori della sede trentina di Dr. Schar, ciascuno dei quali ha contribuito con una parola
per descrivere il proprio legame con l'azienda e i colleghi. Queste parole sono state poi
intrecciate dall'artista in una poesia inedita, che prende vita su una delle pareti esterne dello
stabilimento di produzione del pane, trasformandola in una testimonianza visiva e collettiva
dello spirito aziendale.

Come gia avvenuto per la facciata principale dello stabilimento, che riporta il trittico “FAR
BENE, CUORE, PASSIONE”, anche questa nuova opera rappresenta un’espressione di arte
partecipata, in cui la voce della comunita aziendale si traduce in segno tangibile di identita
condivisa. Un progetto che unisce valori e sostenibilita: il murale & infatti realizzato con tinte
minerali e sostenibili di Calchéra San Giorgio, azienda del territorio, in linea con I'impegno
di Dr. Schar per un futuro piu responsabile.

«Con il progetto ‘InPegno. ConCura’ abbiamo voluto rendere evidente qualcosa che spesso
rimane invisibile: il legame autentico che unisce le persone all’interno della nostra azienda —
commenta Ulrich Ladurner, Presidente di Dr. Schar — Questo murale non € solo un’opera
d’arte, ma una dichiarazione collettiva di appartenenza e di cura. Il contributo di ciascun
collaboratore € diventato poesia, e la poesia si & trasformata in segno tangibile di cio che
siamo, e che ogni giorno realizziamo, insieme.»

Qualora I'argomento sia di tuo interesse, saremo lieti di supportarti per la realizzazione di un
approfondimento e/o di organizzare un'intervista con una spokesperson.

Grazie per il tuo riscontro.
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Informazioni aggiuntive

Borgo Valsugana, in Trentino, ospita I'ex Gourmet Italia, acquisita da Dr. Schéar nel 2013. Lo stabilimento
produce piatti pronti surgelati. Nel 2015 l'intera area produttiva € stata ampliata per includere il Pizza
Center per la produzione di pizza Schéar senza glutine. Dal 2018, in un edificio dell’ex area BIC di
Trentino Sviluppo, rimodernato ed adeguato all'industria alimentare, vengono prodotti anche pani a
fette. A oggi i dipendenti del polo produttivo sono 239.

Dr. Schar

La nostra storia inizia nel 1922 in Alto Adige, nel cuore delle Alpi, con una visione: migliorare la vita
delle persone con specifiche esigenze alimentari. Fin dalla sua fondazione, la prossimita al consumatore
ha costituito la base del pensiero imprenditoriale della nostra azienda la nostra competenza chiave ¢ la
ricetta del nostro successo: conciliare un’alimentazione speciale con la gioia e il piacere di vivere. |
nostri valori - responsabilita, progresso e prossimita - conferiscono all’azienda stabilita ed orientamento.
Siamo un’azienda familiare con portata globale. Al gruppo Dr. Schar fanno capo 18 sedi in 12 paesi,
con piu di 1.800 dipendenti. | nostri prodotti sono disponibili in pit di 100 paesi. www.drschaer.com
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